REGISTRERING AV 1(4)
LIVSMEDELSVERKSAMHET

EYGGNADS 0’;‘:“;:":}%‘;;”‘; DSNAMNDEN — Anmalan artikel 6.2 i Forordning (EG)
) nr 852/2004 och 8 § LIVS FS 2005:20

*) = obligatorisk uppgift

Administrativa uppgifter

*) Féretagsnamn (juridisk person)

*) Organisations- eller personnummer *) Kund-ID fér kommunal verksamhet

*) Postadress

*) Faktureringsadress (om annan &n postadress)

E-postadress Telefon dagtid till foretaget (dven riktnummer)

*) Kontaktperson *) Telefon till kontaktperson (&ven riktnummer)

Var kommer verksamheten att bedrivas?

*) Namn pa verksamheten (om annat &n foretagsnamn)

*) Bestksadress (om annan an faktureringsadress) *) Telefon till verksamheten (aven riktnummer)

Fastighetsbeteckning

|:| Mobil verksamhet |:| Ny verksamhet

|:| Overtar en befintlig livsmedelsverksamhet som hette:

*) Datum for start

Beskriv verksamheten

Typ av verksamhet, till exempel restaurang, café, butik

Markera med X vad du gor i din verksamhet
Riskniva: Hog

[ ] Tillagar matrétter fran ratt kott
D Kyler ner livsmedel efter tillagning

Riskniva: Mellan

[ ] Tillagar vegetariska ratter, pasta, ris, potatis, gronsaker

[ ] Tillagar fiskratter

[ ] Tillagar sallader, smorgasar, pannkakor, pajer, smorgastartor
|:|Tillverkar glass, graddtartor, bakelser, semlor

[ ]Hanterar ofdérpackade charkvaror och delikatesser i butik

[ ] Filear fisk (skar eller delar)

[ ]Marinerar, styckar eller maler ratt kott

[ ] Varmer upp eller varmhaller mat som tillagats tidigare

[ ] Transporterar varmhalina livsmedel

Postadress Besoksadress Telefon E-post

Norrképings kommun Forvaltningshuset Rosen 011-15 14 54 (radgivning) byggomiljokontoret@norrkoping.se
Bygg- och miljokontoret Tradgardsgatan 21 011-15 00 00 (vxI)

Livsmedel Telefax Internet

601 81 Norrkdping 011-10 27 07 www.norrkoping.se
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Riskniva: Lag

[ ] Saljer, lagrar eller transporterar forpackade kylvaror
[ ] Saljer mjukglass eller skopglass

Riskniva: Mycket Lag

[ ]Bakar brod som inte kraver kylforvaring

[ ]Saljer eller lagrar forpackade livsmedel som inte kraver kyla

[ ] Saljer eller lagrar frysta livsmedel

[]Vvarmer upp portionsforpackade frysta fardiglagade ratter for direkt forsaljning

Produktionens storlek
Restauranger, skolor, kaféer och andra serveringar — Ange antal portioner per dag.
En servering som bara ar 6ppen del av aret raknar ut antal portioner per dag utslaget pa arets 365 dagar.

Antal portioner som serveras per dag

Antal 6ppetdagar per ar —

Vardboende — Ange antal atande per dag

Antal atande som serveras per dag

Tillverkare — Ange antal ton utgaende produkt per ar

Antal ton utg&ende produkt per ar

Butiker och grossister — Ange antal arsarbetskrafter som jobbar med livsmedel i den riskniva (se ovan)
som ar hégst hos er.

Antal arsarbetskrafter

Ange om du lagar mat till kdnsliga konsumenter.

[]Ja ] Nej

Kéansliga konsumenter ar

— barn under 5 ar,

— personer med nedsatt immunforsvar (till exempel gravida och patienter pa sjukhus eller vardboende),
— personer med livsmedelsallergi samt

— verksamheter som tillverkar livsmedel for sarskilda naringsandamal (SAR-NAR).

OBS. Galler inte restauranger som serverar vissa anpassade matratter, till exempel laktos- eller
glutenfri sas. Galler inte heller mottagningskok.
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Markning

Markera med kryss det som galler for din verksamhet. Om du gér menyer och matsedlar, om du
foérpackar, marker eller bara séljer redan fardigférpackade och fardigmarkta livsmedel.

a)
Exempel
|:| Verksamheten har bara redan fardigférpackade o Narbutik, kiosk
och fardigmaérkta livsmedel e Franchisetagare
o Vardkok, skola, forskola, mottagningskok med
centralt framtagen matsedel
e "Take away” kok
b)
Exempel
|:| Verksamheten gor egna menyer och matsedlar e Restauranger
men ingen egen markning eller férpackning av e Cateringverksamhet
livsmedel e Tillagningskok som gor matsedlar
c)
Exempel
|:| Verksamheten marker och férpackar livsmedel o Butikskedjor med centralt styrd méarkning
men gor inga egna menyer, matsedlar eller e Legotillverkning pa uppdrag av annan
etiketter
d)
Exempel
|:| Verksamheten gor egna et|keEter, menyer eller o Importér som oversatter markningen till
matsedlar samt marker eller férpackar svenska.
livsmedel o Butik och restaurang med tillverkning och
markning, exempelvis matlador, smorgasar
e Tillverkare eller industrier

e)
|:| Inget av ovanstaende galler for mig. Jag beskriver min verksamhet har

Ovriga upplysningar som du vill limna
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Underskrift

Jag intygar att ovanstaende uppgifter ar riktiga och godkanner att mina personuppgifter behandlas for det
andamal som anmaélan avser.

*) Ort och datum

*) Underskrift av behorig firmatecknare Namnfortydligande (texta)
*) Underskrift av behorig firmatecknare Namnfértydligande (texta)
*) Underskrift av behorig firmatecknare Namnfortydligande (texta)

Skicka blanketten till Norrk6pings kommun, Bygg- och miljékontoret, 601 81 Norrkdping.

Information enligt 23 och 24 88 personuppgiftslagen (1998:204, PulL)
De personuppgifter du lamnar pa denna blankett kommer att anvandas for Norrkpings kommuns
administration av livsmedelsérenden. Uppgifterna registreras i bygg- och miljokontorets datasystem.

Personuppgiftsansvarig ndmnd &r Byggnads- och miljéskyddsnamnden. Enligt 26 8 PuL har du ratt att
efter skriftlig, egenhandigt undertecknad ansokan fa ett registerutdrag gratis en gang per kalenderar.
Om du anser att ndgon uppgift ar fel kan du fa uppgiften rattad.

Personuppgifter i allménna handlingar hos kommunen kan komma att lamnas ut enligt
offentlighetsprincipen till den som begar det.

Upplysningar

Har du fragor, ring var informations- och radgivningstelefon 011-15 14 54 pa bygg- och miljokontoret.
Den ar 6ppen mellan kl. 13-16 mandag-torsdag och 13-15 pa fredagar

Uppgifter som du lamnar pa den hér blanketten anvéander vi vid var riskklassificering av anlaggningen.
Klassificeringen utgor grund for att bedoma kontrollbehovet och darmed ocksa den arliga
kontrollavgiften.

Verksamheten far 6ppna 10 vardagar efter det att anmalan skickats in eller nar du fatt en bekraftelse pa
att registreringen ar klar.

Avgift for registreringen
For vart arbete med din registrering tar vi ut en timavgift enligt en taxa som ar faststélld av
Kommunfullméktige i Norrkoping.

Observera att lagstiftningen staller krav pa att foretaget har tillrackliga kunskaper i bland annat
livsmedelshygien. Verksamheten ska ocksa ha en riskbaserad egenkontroll som sékerstéller att
lagstiftningens olika krav foljs.

[] Jag 6nskar att en kopia av registreringen skickas till tillstandsenheten, for jag kommer
att ansoka om tillstand att servera alkoholhaltiga drycker.
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